Załącznik nr 6 do SWZ
     Załącznik nr 1 do umowy

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

1. Przedmiotem zamówienia jest „Przygotowanie i dostarczanie posiłków dla uczniów szkół, oddziałów przedszkolnych i przedszkoli oraz osób dorosłych z terenu Gminy Sierakowice  w okresie 2 stycznia 2022 r. do 31 grudnia 2022r.”.
 1. Wykonanie usługi obejmuje:
1) Przygotowanie, dostarczanie posiłków dla uczniów następujących szkół i placówek: Szkoła Podstawowa w Mojuszu, Szkoła Podstawowa w Jelonku, Szkoła Podstawowa w Lisich Jamach, Szkoła Podstawowa nr 1 w Sierakowicach, Szkoła Podstawowa w Załakowie, Szkoła Podstawowa w Puzdrowie, Szkoła Podstawowa w Łyśniewie Sierakowickim, Szkoła Podstawowa w Gowidlinie, Szkoła Podstawowa w Kamienicy Królewskiej, Szkoła Podstawowa w Tuchlinie, Szkoła Podstawowa w  Sierakowicach nr 2, Ośrodek Rewalidacyjno-Wychowawczy w Szklanej prowadzony przez Fundację Pomocy Dzieciom Niepełnosprawnym „Uśmiech Dziecka” w Szklanej, Zespół Szkolno-Przedszkolny „Mała Szkoła” w Szopie. 
2)  Przygotowanie, dostarczanie posiłków dla wychowanków: przedszkola i oddziałów przedszkolnych w: Puzdrowie, Gowidlinie, Kamienicy Królewskiej, Tuchlinie, Lisich Jamach (oddział przedszkolny prowadzony w Szklanej), Mojuszu, Jelonku, Łyśniewie Sierakowickim, Załakowie, Samorządowe Przedszkolu w Sierakowicach, Przedszkole nr 2 „Zielony Wiatraczek” w Sierakowicach, Zespół Szkolno-Przedszkolny „Mała Szkoła” w Szopie, Niepubliczne Przedszkole „Nibylandia” w Sierakowicach  oraz Przedszkole Niepubliczne Chatka Puchatka w Gowidlinie.
3) Przygotowanie, dostarczanie posiłków dla osób dorosłych z terenu Gminy Sierakowice.
2. Przygotowanie, dostarczanie posiłków  dla uczniów, wychowanków podmiotów, o których mowa w pkt 1 , ppkt 1 i 2, odbywać się będzie w ramach rządowego programu „Posiłek w szkole  i w domu”
3. Zamawiający zastrzega sobie prawo  do wskazania innych aniżeli wynikające z pkt 2 placówek oświatowych do których Wykonawca zobowiązany będzie przygotowywać i dostarczać posiłki na zasadach określonych w dokumentacji Zamówienia. 
4. Ofertę należy skalkulować w oparciu o następujące ilości posiłków dla uczniów szkół i placówek publicznych:  

Szacowana ilość posiłków w szkołach 

	Danie
	Planowana liczba dzieci w okresie objętym zamówieniem (średnia na dzień )
	Planowana liczba dni w okresie objętym zamówieniem

	Zupa
	350
	180

	Zupa - ferie
	50
	10

	II danie – ferie
	50
	10

	II danie
	400
	180




Szacowana ilość posiłków w oddziałach przedszkolnych 

	Danie
	Planowana liczba dzieci w okresie objętym zamówieniem (średnia na dzień )
	Planowana liczba dni w okresie objętym zamówieniem

	Zupa
	80
	180

	II danie
	100
	180




Szacowana ilość posiłków w Przedszkolu Samorządowym w Sierakowicach, Przedszkolu nr 2 „Zielony Wiatraczek” w Sierakowicach, Niepublicznym Przedszkolu „Nibylandia” w Sierakowicach oraz Niepublicznym Przedszkolu Chatka Puchatka w Gowidlinie 

	Danie
	Planowana liczba dzieci w okresie objętym zamówieniem (średnia na dzień )
	Planowana liczba dni w okresie objętym zamówieniem

	Zupa
	80
	230

	II danie
	80
	230




Szacowana ilość posiłków dla osób dorosłych: 

	Danie
	Planowana liczba osób dorosłych
	Planowana liczba dni w okresie objętym zamówieniem

	Zupa
	10
	230

	II danie
	10
	230




5. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmniejszenia lub zwiększenia ilości poszczególnych posiłków w zależności od bieżących potrzeb, z zastrzeżeniem max. kwoty zamówienia przewidzianej w umowie. 
6. Zamawiający zastrzega sobie prawo ograniczenia ilości zamawianych posiłków o max. 30% w stosunku do ilości wskazanych w pkt 3 powyżej. 
7. Żywienie dzieci szkolnych odbywać się będzie od poniedziałku do piątku w dni nauki szkolnej w roku szkolnym, zaś przedszkolnych od poniedziałku do piątku w dniu funkcjonowania Przedszkola. Żywienie dzieci szkolnych i przedszkolnych może się również odbywać w czasie dodatkowych zajęć w okresie ferii.
8.  Sporządzenie posiłków musi być zgodne z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach.
9. W ramach posiłku dla uczniów i wychowanków placówek oświatowych, należy przygotować dwudaniowy gorący posiłek-zupa i drugie danie, zgodnie z normą żywienia dzieci w wieku szkolnym. Zupa i drugie danie z surówką (marchewka, mizeria,  sałata, buraczki,  kapusta pekińska, warzywa gotowane), ogórek korniszon lub surówka z kapusty kiszonej (nie częściej niż raz w tygodniu);  drugie danie zamiennie;   -mięsne,  -półmięsne (nie częściej niż raz w tygodniu),  -jarskie (makaron, kopytka, pyzy itp.) lub ryba nie częściej niż raz w tygodniu. Do mięsa/ryby zamiennie mogą być podawane ziemniaki, kasze, ryż lub makarony. Dodatkowo każdorazowo kompot, woda mineralna niegazowana lub sok owocowy.
10. W ramach posiłku dla osób dorosłych, należy przygotować dwudaniowy gorący posiłek-zupa  i drugie danie, zgodnie z normą żywienia dla osób dorosłych. Zupa i drugie danie z surówką (marchewka, mizeria,  sałata, buraczki, kapusta pekińska, warzywa gotowane), ogórek korniszon lub surówka z kapusty kiszonej (nie częściej niż raz w tygodniu);  drugie danie zamiennie;   -mięsne,  -półmięsne (nie częściej niż raz w tygodniu),  -jarskie (makaron, kopytka, pyzy itp.) lub ryba nie częściej niż raz w tygodniu. Do mięsa/ryby zamiennie mogą być podawane ziemniaki, kasze, ryż lub makarony. 
11. W przypadku, gdy wśród dzieci są osoby ze skazą białkową lub innymi chorobami, które wymagają odmiennej diety, Szkoła zgłasza to Wykonawcy i w/w dzieci dostają odpowiednie dla danej choroby posiłki;
12.  Wykonawca zobowiązany jest do sporządzenia i dostarczenia dziesięciodniowego jadłospisu dla osób wyznaczonych przez dyrektorów szkół do kontaktu z wykonawcą w celu jego udostępnienia w siedzibie placówki oświatowej;   
13. Wykonawca zobowiązany jest do prowadzenia produkcji i dostawy posiłków z zachowaniem zasad systemu HACCP, czyli Zasad Dobrej Praktyki Higienicznej oraz Zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej; 
14. Wykonawca dostarcza posiłki ciepłe, własnym transportem, w odpowiednim sprzęcie. 
15. Posiłki będą serwowane przy użyciu naczyń udostępnionych w tym celu przez placówkę oświatową. 
16. W siedzibie Szkoły Podstawowej nr 2 w Sierakowicach Wykonawca zapewnia osobę z uprawnieniami do wydawania posiłków.  
17. Wykonawca bierze odpowiedzialność za bezpieczeństwo i higienę pracy osób, które uczestniczą w realizacji zamówienia;
18.  Posiłki muszą być sporządzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej sanitarnej dla żywienia zbiorowego. Muszą też być wykonane ze świeżych warzyw i artykułów spożywczych, posiadających aktualny termin ważności. Świadczenie usług żywieniowych powinno być zgodne z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia t.j.(Dz. U. 2020r., poz. 2021) oraz zaleceniami Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia w sprawie norm wyżywienia i żywienia, jakie obowiązują w zakładach żywienia zbiorowego oraz jakości zdrowotnych żywności. Ponadto w zakresie jakości usług (w sposób gwarantujący jakość posiłków zgodną z zalecanymi normami dotyczącymi zawartości składników pokarmowych zapewniając ich różnorodność). 

